
 

VORSPEISEN 
 

 

Blunz’n Focaccia 

Hausgemachtes Focaccia mit Blunz’n überbacken,  

Kren und Senfmayo 

10.5 

 

 

Spargelsalat 

Weißer & Grüner Spargel in Joghurt-Kräuterdressing  

mit Höllerschmids Prosciutto und Brotchips 

13 

vegetarisch ohne Schinken 

10.5 

 

 

Beef Tatar (vom Wald4tler Jungrind) 

mit Wasabicreme, Butter und Toast 

 (12 dag) 

13.5 

als Hauptspeise (18 dag) 

17.5 

 

 

Marinierte Rote Rüben 

auf Schaffrischkäsecreme und Bärlauchöl dazu Erdäpfelbrot 

12.5 

 

 

 

SUPPEN 
 

 

Rindsuppe  

mit Frittaten, Speck-Grießknödel oder Polentaschöberl 

5.5 

 

 

Kerbelcremesuppe 

mit Topfennockerl 

6 

 

 

Spargelcremesuppe 

mit Blätterteigfleurons 

6 

 

 

VEGETARISCHES 
 

 

Cremiges Spargelrisotto 

mit Grana und grünem Salat 

15.5 
 

 

Spargel - Bärlauchstrudel 

mit Dipsauce und Blattsalat 

15.5 

 

Unser Veganes Gericht: 
 

 

Knusprig gebackene Erdäpfel - Pilztascherl 

auf cremigem Karotten-Jungzwiebelgemüse 

15.5 

 

 

 



 

FISCH 
 

 

 

Goldbrassenfilet vom Grill 

auf Erdäpfel-Gemüsegröstl 

21 

 

Gebratenes Wald4tler Lachsforellenfilet  

auf cremigem Spargelrisotto mit Grana 

22.5 
 

 

 

STRASSER HOF SPEZIALITÄTEN 
 

 

 

Rumpsteak vom Wald4tler Jungrind 

mit Pfefferrahmsauce und Erdäpelkroketten 

25.5 

 

Geschmortes Rindsschulterscherzel 

in Zweigeltsauce 

mit Serviettenknödel und Preiselbeeren 

18.5 

 

Gebackenes Milchlammschnitzel 

mit Petersilerdäpfel und Rahmgurkensalat 

21.5 

 

Geschmorte Lammstelze  

mit Wurzelgemüsesauce 

auf cremiger Polenta 

22.5 

 

Gebratene Schweinsfiletmedaillons 

mit Solospargel, Sauce Hollandaise und Petersilerdäpfel 

23.5 

 

Gegrillter Schweinsrücken  

von Höllerschmids „Ötscherblickschwein“ 

mit Kräuterbutter, Erdäpfelwedges und Frühlingsgemüse 

21.5 

 

Gebackenes Schweinsschnitzel  

(von der Schweinskarreerose) 

mit Petersilerdäpfel 

16 

 

Hühnerbrüstchen vom Grill 

mit cremigen Spargelnudeln 

19.5 

 

__________________________________________________________________________________________________________________________________ 

 

 

Beilagensalate: „Haussalat“, Blattsalat, Tomaten, Radieschen, Paprika 

mit Joghurtdressing  

und gerösteten Körnern    5.5 

 
 

  Gemischter Salat  5.5 

 
 

  Blattsalat  5 
 

 



 

ZUM ABSCHLUSS UNSERE  

HAUSGEMACHTEN DESSERTS... 
 

 

 

Crème brûlée 

mit Beerenröster und Zitronensorbet 

10.5 

 

Joghurtterrine 

mit Erdbeer-Rhabarberragout 

9.5 

 

Wald4tler Mohnnudeln 

mit Apfelmus 

9.5 

 

Nougatmousse mit Himbeere und dunklem Biskuit 

im Glas 

9.5 

 

Sachertorte 

mit Schlagobers 

5.5 

 

Topfen-Rhabarberstrudel 

mit Vanillesauce 

8.5 

 

 

 

KÄSE - SPEZIALITÄT 
 

 

Gemischter Käseteller  

(Österreichische Käseauswahl) und Hausbrot 

12.5 (20 dag) 

8.5 (12 dag) 

 

 

„Lieber Gast! Informationen über Zutaten in unseren Speisen,  

die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können,  

erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren ServicemitarbeiterInnen“. 

 

 

Unsere regionalen Lieferanten: 

Fleisch & Geflügel – Firma Höllerschmid – Etsdorf;  

Rindfleisch – Firma Graf - Langenlois 

Fisch – Teichwirtschaft Bründlmühle –Großreinprechts 

Wildbret –Jagdrevier Straß/elsarn & Österreich 

Eier – Familie kreiml - Gerersdorf 

Gemüse – Firma Unfried – Krems; Erdäpfel – Familie Fischer – Absdorf 

Alles Fleisch & Fisch aus Österreich/EU 
 

 

Küchenzeiten: 

 

Montag und Dienstag: 

Ruhetag 

Mittwoch bis Samstag:  

11.30 bis 14.30 Uhr 

&  

18.00 bis 21.00 Uhr 

Sonntag:  

11.30 bis 14.30 Uhr 

 

 


