
 
 
 
 
 

VORSPEISEN 
 
 

Lachscarpaccio 
mit Rucola und Toast 

13 
 

Tafelspitzsülzchen 
mit Vinaigrette, roten Zwiebeln, Vogerlsalat und Kernöl 

10.5  
 

Lauwarme Gemüse-Quiche 
mit Rucola und Kräutermayo 

Als Vorspeise 10.5 
Als Hauptspeise 14 

 
 

SUPPEN 
 
 

Rindsuppe  
mit Frittaten, Fleischstrudel oder Speckknödel 

5.2 
 

Zwiebelsuppe  
mit Käsecroutons 

6 
 

Karotten-Ingwersuppe 
mit Gemüsechips 

6 
 
 

VEGETARISCH & VEGAN Hausgemacht 
 
 

Spinatgnocchi 
mit geschmorten Paradeisern und Feta 

14.5 
 

Veganes Erdäpfelgulasch 
mit Räuchertofu 

14.5 
 
 

FISCH 
 

 

Wald4tler Forellenfilet gebraten 
mit Kräuterbutter, Petersilerdäpfel und grünem Salat 

19.5 
 

Gebratene Riesengarnelen 
auf Paradeiserrisotto 

22.5 
 

Felchenfilet (Reinankenfilet) 
mit cremigem Blattspinat und Erdäpfelpüree 

21.5 
 
 



 
 
 
 
 

STRASSER HOF SPEZIALITÄTEN 
 
 

 Zwiebelrostbraten  
(Wald4tler Beiried)  

mit Röstzwiebel, Braterdäpfel und Speckfisolen 
23 

 
 
 

Schweinsfiletmedaillons vom Grill 
in Senf-Estragonsauce mit cremiger Polenta 

20.5 
 
 
 

Geschmorte Rindsroulade 
mit Spiralnudeln und Preiselbeeren 

18.5 
 
 
 

Zürcher Kalbsgeschnetzeltes  
Kurz gebratenes Kalbsgeschnetzeltes 

in Rahmsauce mit Champignons dazu Erdäpfelrösti 
20.5 

 
 
 

Gebackenes Schweinsschnitzel mit Salami+Schafkäse gefüllt 
dazu Petersilerdäpfel 

16.5 
 
 

 

Gebackene Blunz‘nradln (Höllerschmids Bauernblunz’n) 
mit Erdäpfel-Endiviensalat 

Als Vorspeise 10.5 
Als Hauptspeise 14.5 

 
 
 

Regionales Wild 
 
 

Faschierte Rehlaibchen 
mit Erdäpfelpüree und Preiselbeeren 

14.5 
 
 

Rehragout 
in Champignon-Specksauce 

mit Serviettenknödel und Preiselbeeren 
18.5 

 
 
 
 

__________________________________________________________________________________________________________________________________ 
 

 
Beilagensalate: „Haussalat“, Blattsalat, Tomaten, Radieschen, Paprika 

mit Joghurtdressing  
und gerösteten Körnern    5 
 

 

  Gemischter Salat  5 
 
 

  Blattsalat  5 
 



 
 
 

ZUM ABSCHLUSS UNSERE  
HAUSGEMACHTEN DESSERTS... 

 
 
 

Raffaelo Dessert im Glas 
weisses Schokomousse, Biskuit, Kokos, Mandeln 

9 
 

Vanille-Powidlparfait 
mit frischen Beeren und Hippe 

9 
 

Palatschinke gefüllt 
mit heißen Himbeeren, dazu Vanilleeis,  

Schlagobers und Nüsse 
8 

 

Karamelleisbecher 
Karamelleis und Walnusseis 

dazu Karamellsauce und Hippe 
7.5 

 

Malakoffwürfel mit Eierlikör 
5.5 

 

Gedeckter Apfelkuchen 
5 

 
 

KÄSE - SPEZIALITÄT 
 
 
 

Gemischter Käseteller  
(Österreichische Käseauswahl) und Hausbrot 

12.5 (20 dag) 
8.5 (12 dag) 

 

„Lieber Gast! Informationen über Zutaten in unseren Speisen,  
die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können,  

erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren ServicemitarbeiterInnen“.  
 
 

Unsere regionalen Lieferanten: 
Fleisch & Geflügel – Firma Höllerschmid – Etsdorf;  

Rindfleisch – Firma Graf - Langenlois 
Fisch – Teichwirtschaft Bründlmühle –Großreinprechts 

Wildbret –Jagdrevier Straß/elsarn & Österreich 
Eier – Familie kreiml - Gerersdorf 

Gemüse – Firma Unfried – Krems; Erdäpfel – Familie Fischer – Absdorf 
Alles Fleisch & Fisch aus Österreich/EU 

 
 
 

 
Küchenzeiten: 

 
Montag und Dienstag: 

Ruhetag 
Mittwoch bis Samstag:  

11.30 bis 14.30 Uhr 
&  

18.00 bis 21.00 Uhr 
Sonntag:  

11.30 bis 14.30 Uhr 
 

 
 


