
 
 
 

 
 

VORSPEISEN 
 
 

Beef Tatar (vom Wald4tler Rind)  
mit Wasabicreme, Butter und Toast 

Als Vorspeise 13 
Als Hauptspeise 17 

 

Räucherlachs 
mit Oberskren, Butter und hausgemachtem Brioche 

13 
 

Hirschrohschinken 
mit marinierten Roten Rüben und eingelegter Birne 

13 
 
 

SUPPEN 
 
 

Rindsuppe  
mit Frittaten, Grießnockerl oder Leberknödel 

5 
 

Erdäpfelcremesuppe  
mit Speckchips 

5.5 
 

Apfel-Selleriecremesuppe  
mit Selleriestroh 

5.5 
 
 

VEGETARISCH & VEGAN hausgemacht 
 
 

Kürbis-Maronistrudel 
auf Kräuterrahmauce, dazu Blattsalat 

15 
 

Gebackene vegane Bohnenkroketten (Hausgemacht) 
auf Chinakohl - Paprikagemüse 

14.5 
 
 
 

FISCH 
 
 

Gebratenes Lachsfilet 
auf Rucolarisotto und Grana 

18.5 
 

Wald4tler Karpfenfilet gebacken 
(Teichwirtschaft Fam. Muschel) 

mit Erdäpfel-Endiviensalat 
21 

 

Wald4tler Karpfenfilet „serbisch“ 
(Teichwirtschaft Fam. Muschel) 

mit Paprikamehl gebraten, Knoblauchbutter,  
Petersilerdäpfel und grünem Salat 

21 
 
 



 
 
 
 
 

HAUSMANNSKOST 
 
 

Schweinsschnitzel gebacken 
von Höllerschmid’s Ötscherblickschwein 

mit Petersilerdäpfel 
16 

 

Faschierte Laibchen 
mit Erdäpfelpüree und Röstzwiebel 

13.5 
 

Gekochter Tafelspitz vom Wald4tler Jungrind 
mit Rösterdäpfel, Apfelkren und Schnittlauchsauce 

19.5 
 

Kalbsrahmbeuschl 
mit Serviettenknödel 

Als Vorspeise 11 
Als Hauptspeise 15.5 

 
 

WILDBRET 
 
 

Geschmorter Rehschlögel vom Strassertaler Reh 
in Zweigeltsauce 

mit Erdäpfelkroketten und Preiselbeerbirne 
19.5 

 

Rosa gebratenes Fasanbrüstchen 
auf Specklinsen und Serviettenknödel 

17.5 
 
 

STRASSER HOF SPEZIALITÄTEN 
 
 

Wiener Schnitzel vom Kalb 
mit Erdäpfel-Endiviensalat und Preiselbeeren 

20.5 
 

Schweinsfiletmedaillons gebraten 
mit Pfefferrahmsauce und Erdäpfelkroketten 

19.5 
 

Rumpsteak (200 g) vom Grill 
Wald4tler Jungrind 

auf Erdäpfelpüree, Rotweinjus und Schalottenzwiebel 
24.5 

 
 

Rindsfilet „Stroganoff“ 
kurz gebratenes geschnetzeltes Rindsfilet in Rotweinsauce  

mit Champignons und Gurkerl dazu Butternockerl 
22.5 

 

__________________________________________________________________________________________________________________________________ 
 

 
Beilagensalate: „Haussalat“, Blattsalat, Tomaten, Radieschen, Paprika 

mit Joghurtdressing  
und gerösteten Körnern    5 

 

  Gemischter Salat  5 
 

  Blattsalatschüssel  5 



 
 
 
 

ZUM ABSCHLUSS UNSERE HAUSGEMACHTEN DESSERTS... 
 
 

Lebkuchenparfait 
mit Dörrobstragout 

9 
 

Powidltascherl 
mit Butterbrösel und Zwetschkensauce 

9.5 
 

Popcorn-Erdnussdessert im Glas 
Biskuit geschichtet mit Popcorncreme 

und Erdnussganache 
9 

 

Karamelleisbecher 
Karamelleis und Walnusseis 

dazu Karamellsauce und Hippe 
7.5 

 

Cheesecake 
mit Beerenragout 

7 
 

Wald4tler Mohntorte  
Gluten- und laktosefrei 

5 
 
 

KÄSE - SPEZIALITÄT 
 
 

Gemischter Käseteller 
(Österreichische Käseauswahl) und Hausbrot 

12.5 (20 dag) 
8.5 (12 dag) 

 
 

„Lieber Gast! Informationen über Zutaten in unseren Speisen,  
die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können,  

erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren ServicemitarbeiterInnen“.  
 

 
Unsere regionalen Lieferanten: 

Fleisch & Geflügel – Firma Höllerschmid – Etsdorf;  
Rindfleisch – Firma Graf - Langenlois 

Fisch – Teichwirtschaft Bründlmühle –Großreinprechts 
Wildbret –Jagdrevier Straß/elsarn & Österreich 

Eier – Familie kreiml - Gerersdorf 
Gemüse – Firma Unfried – Krems; Erdäpfel – Familie Fischer – Absdorf 

Alles Fleisch & Fisch aus Österreich/EU 
 

 

 
Küchenzeiten: 

 
Montag und Dienstag: 

Ruhetag 
Mittwoch bis Samstag:  

11.30 bis 14.30 Uhr 
&  

18.00 bis 21.00 Uhr 
Sonntag:  

11.30 bis 14.30 Uhr 
 

 

 


